
MMenúsenús
Comidas y cenas para gruposComidas y cenas para grupos

de Navidad
2026

de Navidad
2026



MMenú 40 € enú 40 € 
ENTRANTES (A COMPARTIR X4)ENTRANTES (A COMPARTIR X4)

PRINCIPAL A ELEGIRPRINCIPAL A ELEGIR

POSTRES A ELEGIRPOSTRES A ELEGIR

Ensaladilla Somiart
Berenjenas Thai con granada y queso feta, sobre
humus, salsa de tahini y limón y rúcula
Coca de setas, huevos fritos y jamón

Secreto ibérico marinado, verduritas salteadas
estilo wok y patatas morunas
Arroz meloso de costilla, ajos tiernos y setas
Salmón a la meunière, cremoso de patata y eneldo
con endivias aliñadas

Piña a la brasa, crumble y nata amarga asturiana
Yogur griego Somiart con mermelada ácida de
arándanos y miel
Macedonia casera

Pan y café incluido
Bebida NO incluida: opcional, +15 € por persona
(barra libre durante la comida, ver condiciones)

SO₂

SO₂

SO₂

SO₂

SO₂



MMenú 50 € enú 50 € 
ENTRANTES (A COMPARTIR X4)ENTRANTES (A COMPARTIR X4)

PRINCIPAL A ELEGIRPRINCIPAL A ELEGIR

POSTRES A ELEGIRPOSTRES A ELEGIR

Plato libanés, pollo marinado con verduras
salteadas sobre humus y rúcula
Ensalada de burratas, tomate Cherokee y pesto de
anacardos
Gulas al ajillo con langostinos y guindillas

Lomo de ternera frisona con patatas y padrones
Meloso de marisco y gambas mariposa
Bacalao curado en miso al horno, tatin de patatas y
bimi con velo de papada ibérica

Brownie de ghee, nata amarga y helado de
mascarpone
Nata con nueces caramelizadas
Ciruelas al vino con helado de vainilla

Pan y café incluido
Bebida NO incluida: opcional, +15 € por persona
(barra libre durante la comida, ver condiciones)

SO₂

SO₂

SO₂

SO₂

SO₂

SO₂

SO₂



SShow privadohow privado

MONÓLOGOS O MENTALISMOMONÓLOGOS O MENTALISMO

Monólogo privado

Dinos al reservar tu menú si quieres añadir
un show

Para tu evento de NavidadPara tu evento de Navidad
Un toque especial para tu celebraciónUn toque especial para tu celebración

Mentalismo

Consulta precio y fecha

Nosotros nos encargamos de todo

Humor en directo para animar la sobremesa

Un show solo para tu grupo

Artistas, sonido y luces: tú solo tienes que disfrutar



CCondicionesondiciones

Menús para un mínimo de 8 personas. Mismo menú para todo
el grupo.
Precios por persona, IVA incluido. Los menús incluyen pan y
café.
Una semana antes necesitaremos saber los principales
elegidos. Si no recibimos la elección a tiempo, serviremos a
criterio de cocina.
Se abonará el 20 % del total en concepto de fianza al hacer la
reserva. La fianza se descuenta del total de la cuenta.
Si se cancela el evento completo, la fianza no se devuelve.
Las bajas que se cobran igualmente se preparan y se sirven al
resto del grupo: la comida ya está comprada y preparada.
El día del evento cobraremos el total de comensales
confirmados 72 horas antes.
Estos menús no están disponibles los días 25 y 31 de
diciembre ni el 1 de enero.

CONFIRMACIÓN DE COMENSALES: obligatoria 72
horas antes del evento.

Hasta 72 h antes se puede reducir un máximo del 20 %
de los comensales reservados. Cualquier otra baja se

cobra igualmente.



CCondicionesondiciones

La barra libre de bebidas se contrata para todos los
comensales del grupo o para ninguno.
Incluye cerveza de barril Mahou 5*, refrescos, agua y vino.
Cualquier otra consumición (copas, cócteles, cava, licores…) y
las bebidas antes o después de la comida se cobran aparte y
se abonan en el momento.
Alergias, intolerancias y dietas especiales: avísanos con tiempo
al reservar y, como tarde, al confirmar los comensales (72
horas antes). Adaptamos el menú. Los alérgenos de cada plato
están indicados en el menú; la leyenda, en la última página.
Se prohíbe traer comida o bebida de fuera, tartas incluidas.

BEBIDA OPCIONAL (+15 € por persona): barra libre solo
durante la comida.

La bebida empieza cuando el grupo decide empezar con las
bebidas; en ese momento también empieza a servirse la

comida, aunque falten comensales por llegar. Quien llegue
tarde se incorpora al servicio en curso. La bebida termina

con el postre.



AA lérgenoslérgenos

Gluten

Crustáceos

Huevos

Pescado

Cacahuetes

Lácteos

Apio

Mostaza

Sulfitos

Sésamo

Moluscos

Soja

Frutos de cáscara

Altramuces

Estos son los 14 alérgenos que marca la normativa
europea. Si tienes alguna duda, pregúntanos.

SO₂


